
MENÜ
Holzbackofen
Dinnede / Crème Fraîche / Kartoffel / Speck / Zwiebel / Schnittlauch
Dinnede / Rote Bete / Ziegenfrischkäse aus dem Schönbuch / Walnuss / Honig

Großer Holzkohlegrill
Flammlachs in der Semmel / Meerrettich / rote Bete / Portulak / Zitronencreme
Majoran-Bratwürstle / Kartoffelsalat 

Krumbiera 
Ofenkartoffel / Schweizer Raclette Käse / Schnittlauch / Feldsalat
Ofenkartoffel / Kräuterquark / Feldsalat
Ofenkartoffel / geräucherte Odenwälder Lachsforelle / Sour Cream / Dill / Feldsalat

Weihnachtsbraten
Schmorbraten vom Weiderind / Wurzelgemüse / Spätzle
Wildragout vom Hirsch und Reh / Apfel-Rotkohl / Brezelknödel / eingelegte Preiselbeeren

Südtirol
Knödeltris / Rote Bete / Spinat / Käse / braune Butter / Parmesan / Krautsalat
Kürbisknödel / Feldsalat / Cranberris / Schwarze Walnuss-Salsa

Italien
Antipasti Buffet
Rosa gebratenes Roastbeef / Rucola / Parmesan / Olivenöl
Burrata / Riviera Oliven / Kappern / Datteltomaten / Artischoken / Basilikumpesto
Panissa Ligure / Cima di Rape / Schwarzkohl / Blutorange
Sizilianische Caponata / Auberginen / Zucchini / Paprika / Tomate / Rosinen / Pinienkerne
Panzanellasalat / Paprika / Gurke / Selleriestange / Radicchio / Rote Zwiebel / Rotweindressing 

Pasta
Pasta Rigatoni / Pesto Trapanese / Ricotta / Mandel / Tymiancrumble 
Zitronen Ravioli / Chima di Rape / geröstete Mandel / konfierte Datteltomaten

Vegan
Hausgemachte Hirsebratlinge / geröstetes Wurzelgemüse/ Karottenhummus / Minz-Tahinsauce (Vegan)
Pilz Hamshuka / Hummus / Vegane Tahin-Joghurt / Granatapfel / Pitabrot
Geschmorter Rotkohl / Kürbis / eingelegte Preiselbeeren / Walnüss-Thymiancrumble / Feldsalat (Vegan)
Fregola Salat / grüne Bohnen / rote Zwiebel / Artischoken / Rucolapesto



Süßes
Lebkuchen Crème Brûlée
Bratapfel / Vanilleschaum
Mousse au Chocolat / Zwetschgenröster
Panna Cotta / Zitrusfrüchtesalat (vegan)
Weihnachtsplätzchen
Gebrannte Mandeln
Belgische Waffel mit Puderzucker / Rotweinkirschen / Apfelmus

Mitternachtsnack
Currywurst von der Albmetzgerei Failenschmid / 
Currysauce / Brot

Planted Currywurst (Vegan) / Currysauce / Brot

Käseauswahl / Feigensenf / Chutney / Trauben

Gerauchtes von der Schwäbischen Alb 
Luftgetrockneter Schinken

Brotauswahl von der Albbäckerei Beckabeck

Apéro
Crostini / Pistazienpesto / Burrata / getrocknete 
Tomate

Lauchquiche / Gruyere / Schnittlauch

Mini Pita Brot / Brunnenkresse / geräucherte Paprika 
( vegan )

Kartoffelschaum / Steinpilzcrumble 

Tramezzini / Erbsenhummus / Buchenpilze

wahlweise entweder Mitternachtssnack oder Apéro im Pauschalpreis enthalten
die jeweils andere Option ist für einen Aufpreis von 12€ pro Person zusätzlich buchbar


